Vadvirág Vendéglő

II. osztály

Levesek


1.Húsleves cérnametélt

500-.ft


2.Brokkoli krémleves

550-.ft


3.Májgaluska leves

600-.ft


4.Camambert sajtleves

600-.ft


5.Pudingos gyümölcsleves

650-.ft


6.Csirkeragu leves

750-.ft


7.Bakonyi betyárleves

950-.ft
8.Babgulyás

950-.ft

Készételek


9.Sertéspörkölt-rizs
1250-.ft
10.Marhapörkölt-galuska
1350-.ft
11.Pacalpörkölt-fött burgonya
1450-.ft

Tészták


12.Carbonara spagetti

950-.ft


13.Milanói spagetti

950-.ft

  
14.Túrós csusza
  950-.ft


15.Provencei csirke-fodros tésztával
1450-.ft

 Fél adag készítésekor az étel árának 70%-át számoljuk fel!

Ételeink elfogyasztásához jó étvágyat kívánunk!

Konyhafőnök: Wirth Szabolcs

Üzletvezető: Kozmann Béláné

Frissensültek


16.Rántott sajt- sült burgonya
1450-.ft


17.Rántott camambert, áfonyalekvár- rizs                   1450-.ft              
18.Rántott gomba-rizs
1450-.ft
19.Cigánypecsenye-sült burgonya
1450-.ft
20.Rántott szelet-vegyes köret
1450-.ft

   21.Csirkemáj rántva- petrezselymes burgonya
1450-.ft


22.Tiroli csirkemáj-krokett
1450-.ft


     ( mustár, tejföl, fehérbor)


23.Velőrozsák rántva- rizs
1550-.ft
24.Velővel, gombával töltött szelet- sült burgonya
1550-.ft
25.Újasszony kedvence-burgonyapüré
1550-.ft


     (karaj párizsiasan, fokhagymás tejföl, sajt)


26.Mustáros hagymás tarja- sült burgonya
1550-.ft


27.Serpenyős pecsenye-kocka burgonya
1550-.ft


     ( gomba, kömény , pirospaprika)


28.Pozsonyi hús rolád- hagymás burgonya
1550-.ft


     (sonkával,tejföllel töltve, rántva)


29.Barcelonai karaj- rizi-bizi
1550-.ft


     (sült sonka, hagyma , paprika boros mártás)


30.Gyulai szelet- rizs
1550-.ft


     (szalonna,hagyma,kolbász,ketchup)

           31. Diák csemege- sült burgonya
1550-.ft


     ( csirkemáj, gomba, tejszín, sajt, hagyma)


32.Sertés csülök Pékné módra- kocka burgonya
1550-.ft


33.Csülök Bajor szalonnás káposztával
1550-.ft


34.Sonkás,sajtos pulykamell rántva- sült burgonya
1650-.ft


35.Fokhagymás, tejszínes pulykamell- krokett
1650-.ft
36.Kapros camamberttel töltött pulykamell-brokkoli
1650-.ft


37.Nagymama meglepetése- krokett
1650-.fr


38.Kukoricapelyhes ropogós csirkemell-vegyes köret
1650-.ft
39.Brokkolis göngyölt csirkemell- sült burgonya
1650-,ft

          
40.Hagymásrostélyos- sült burgonya
1950-.ft
            41.Hátszín konyakmártással- krokett
2250-.ft

        42.Tatárbeefsteak                                                         2250-.ft

Tálak 1 személyre


43.Húsos tál

                Sonkával,sajttal töltött pulykamell rántva


     Cigánypecsenye, karaj szelet párizsiasan


     Sült burgonya
2050-.ft


44.Vega tál


     Rántott sajt, rántott gomba, brokkoli, zöld köret
2050-.ft

Tálak 2 személyre


45.Vadvirágtál


     Alpesi tekercs(sonkával,sajttal töltve rántva)


     Fokhagymás csirkemell, rántott sajt, vegyes köret
3950-.ft

           
46.Bőségtál


     Kijevi csirkemell (vajjal, sajttal töltve, rántva)


     Rántott szelet, cigánypecsenye, vegyes köret
3950-.ft

Halak


47.Halászlé-tészta
1250-.ft


48.Rántott ponty-petrezselymes burgonya
1750-.ft


49.Rántott harcsa- sült burgonya
1750-.ft


50.Harcsapörkölt kapros , túrós csusza
2250-.ft


51.Makréla tzaczikivel-sült burgonya
2450-.ft

Saláták


52.Káposzta
400-.ft


53.Csemege uborka
400-.ft


54.Ecetes paprika
400-.ft


55.Cékla
400-.ft


56.Tejfölös uborka
400-.ft


57.Hagymás paradicsom
400-.ft


58.Görög saláta
650-.ft


59.Ezersziget saláta
1150-.ft


     Csirkemell csíkok, paradicsom


     Uborka, kukorica, zöld saláta majonézes öntet


60.Tartármártás
300-.ft
61. Tzacziki
400-.ft

Desszertek


62.Palacsinta kakaós, áfonyás vagy fahéjas
400-.ft
63.Túrós palacsinta
500-.ft
64.Nutellás palacsinta
500-.ft
65.Gundel palacsinta
600-.ft
66.Gesztenyepüré
500-.ft
67.Pohárkrém „séf” módra
500-.ft        


68.Képviselőfánk ( 2 darab )
500-.ft


69.Marlenka ( csokis, diós )
350-.ft


Kenyér
20-./db
ketchup
200-.ft



